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I INRRODUECION

La Red de Desarrollo Sostenible- Honduras,
realizé gestiones ante el Programa PRO-MESAS
de la Cooperacion Canadiense para la ejecucion
de un proyecto para el fortalecimiento y apoyo al
sub-sector lacteo de Olancho, es asi que
después de varios meses se logra el apoyo
financiero de la Cooperacion Canadiense, a
través del Programa PRO-MESAS, para el
financiamiento del proyecto de Apoyo al Sub-
Sector Lacteo de Olancho bajo la modalidad de
un acuerdo de contribucion por un periodo de un
ano, el cual inicia el 23 de abril del 2004.

El Proyecto es implementado en los municipios
de Juticalpa, Catacamas, Santa Maria del Real y
San Francisco de Becerra, en el departamento
de Olancho, contando con el apoyo de las
diferentes Alcaldias Municipales, Gobernacion y
Justicia, Dependencias del Estado como
SENASA, Regulacion Sanitaria de la Secretaria
de Salud Publica, La Universidad Nacional de
Agricultura, y el Centro Universitario Regional
de Olancho.

El Fin del Proyecto es mejorar las condiciones
de inocuidad y la calidad de la leche y los
productos lacteos, a partir de una serie de
capacitaciones y asistencia técnica a
productores y procesadores del valle de
Guayape, cuyos resultados muestren cambios
en sus ingresos y a la vez que garanticen
alimentos seguros para el consumo humano.

1. Lograr cambios en actitudes, conocimientos y
practicas de produccion de los procesadores y
productores de leche de pequeia y mediana
escala del departamento de Olancho, en
Honduras.

2. Mejorar la capacidad de los procesadores de
leche del departamento de Olancho para
producir, empacar y comercializar sus
productos bajo estandares reconocidos para la
produccion inocua de productos lacteos.

3. Mejorar la capacidad de los técnicos y del
Consejo Regulador de Salud de Olancho en
temas relacionados con la inocuidad de
alimentos y las buenas practicas en el
procesamiento de los productos lacteos

4. Contribuir a mejorar la capacidad de
decision de los consumidores para identificar la
calidad de los productos lacteos disponibles en
el mercado e informarles sobre los riesgos de
salud a que esta expuesta su familia al

consumir productos lacteos de mala calidad.

RESULTADOS BESPIERADDS

1. Implementacion de las Buenas Practicas de Ordefio
y Manufactura en la producecion y procesamiento de
leche.

2. Capacitar a 200 productores en buenas practicas
de ordeno. y propietarios y empleados de 20 plantas
procesadoras de leche en buenas practicas de
manufactura.

3. Por lo menos cinco plantas cuentan con sus
registros sanitarios y certificacion por SENASA parala
elaboracion de productos lacteos.

4. Registros sobre las evaluaciones de la calidad de la
leche y productos terminados ( queso fresco, crema, y
quesillo) de acuerdo a la linea base y parametros
establecidos.

5. El 40% de las plantas atendidas cuentan con las
instalaciones apropiadas para el procesamiento de la
leche, bajo las condiciones higiénico sanitarias para
la produccion de lacteos de calidad.

6. El 20% de los productores de leche cuentan con
instalaciones apropiadas para la implementacion de
las Buenas Practicas de Ordeiio, en la produccion de
leche de mejor calidad.

7. Fortalecer el Consejo Regulador de Salud de
departamento de Olancho.

8. Los consumidores han incrementado su nivel de
informacion sobre como seleccionar productos
lacteos de buena calidad.



